
Onze bieren

Proef de stilte
La Trappe is authentiek Nederlands trappistenbier. Het wordt sinds 1884 

gebrouwen binnen de muren van Abdij Koningshoeven onder toezicht 

van trappistenmonniken. Een deel van de opbrengst gaat naar goede 

doelen. Met respect voor traditie staat La Trappe garant voor eerlijk, 

zuiver bier met een rijke historie van rust en stilte. Dat proef je.

Bitterheid

Fris, fruitig, kruidig, 0.0%

Bavaria Wit 0.0%
Fris en fruitig geheel alcoholvrij, troebel 
witbier met een kruidige ondertoon. 
Dorstlessend en soepel alcoholvrij witbier met 
een volle smaak en zachte dronk. 

Bitterheid

Friszoet, citroen, bier, 0.0%

Bavaria Radler Lemon 0,0%
Zonnig en dorstlessende geheel alcoholvrije 
bierdrank op basis van bruisend natuurlijk 
citroenwater en Bavaria bier. Fris-zoet, licht, 
granig en fruitig en bovenal verfrissend.

Heineken 0.0%
Heineken 0.0 is een alcoholvrij bier met een verfrissend en fruitige smaak dankzij 
Heineken’s unieke A-gist, gecombineerd met een zacht moutige body.

Liefmans Fruitesse 3,8%
Liefmans Fruitesse is een uniek frisse blend van bier, gerijpt op echte krieken in de 
kelder van Liefmans, dat meesterlijk versneden werd met natuurlijke vruchtensappen 
aardbei, framboos, kriek, bosbes en vlierbes. Het resultaat is een zacht mousserende 
en fruitige, aangenaam zoete, sprankelende en verfrissende drank.



Tap
Fles

Dommelsch 5,0%
Dommelsch wordt gebrouwen door de Dommelsche Bierbrouwerij in Dommelen. Het is 
een licht bier met een fijne zachte smaak. 

Bitterheid

Fris, moutig, prikkelend

La Trappe Witte Trappist 5,5%
Het eerste trappistenwitbier ter wereld. Licht-
blond, troebel met een stevige, vaste schuim-
kraag. Zacht moutig, licht zurig en prikkelend 
door het koolzuurgehalte. Een doordrinkbare, 
frisse dorstlesser.

La Trappe Epos 0.0%
Een fris, troebel, lichtblond 0.0% trappistenbier 
met een royale schuimkraag. Het aroma is frui-
tig, kruidig en licht hoppig. De smaak wordt 
gekenmerkt door een aangename bitterheid en 
een verfrissende afdronk.

Bitterheid

Fris, fruitig, kruidig, licht 
hoppig

Bitterheid

Fruitig, moutig, karamel, 
bitterheid

La Trappe Nillis 0.0%
Donker, robijnrood alcoholvrij trappistenbier 
met een gebroken witte schuimkraag. Fruitig 
en moutig met een aangename bitterheid en 
een karamelzoete afdronk.

Bitterheid

Stevig, volmout, karamel

La Trappe Dubbel 7,0%
Klassiek donkerbruin trappistenbier met een 
ivoorkleurige schuimkraag. Een vol moutige 
en karamelzoete smaak met een subtiele, zoete 
invloed van dadel, honing en gedroogd fruit.

Bitterheid

Blond, moutig, zoet, bitter

La Trappe Blond 6,5%
Goudgeel trappistenbier met een witte 
schuimkraag en een rijke smaakbeleving. Een 
toegankelijk, prikkelend bier met een licht 
zoete, zacht bittere en moutige smaak.

Bitterheid

Fruitig, stevig, karamel, bitter

La Trappe Isid’or 7,5%
Amberkleurig trappistenbier met een gebroken 
witte schuimkraag. De harmonieuze smaak 
begint fruitig en gaat dan over in moutige 
karamel. Vernoemd naar Broeder Isidorus: in 
1884 de eerste brouwer van de abdij.

Bitterheid

Blond, zoet, fruitig, bitter

La Trappe Tripel 8,0%
Goudblond met een witte schuimkraag. Een 
klassiek trappistenbier met een krachtige, volle 
smaak, fruitige tonen en een kandijzoet en 
licht moutig karakter.

Bitterheid

Donker, zwaar, stevig, zoet

La Trappe Quadrupel 10,0%
Karaktervol trappistenbier en naamgever 
van deze bierstijl. Warm amberkleurig met 
een crèmekleurige schuimkraag. De volle, 
verwarmende en intense smaak is moutig met 
zoete tonen van dadel en karamel.

Bitterheid

Fris, moutig, prikkelend

La Trappe Witte Trappist 5,5%*
Het eerste trappistenwitbier ter wereld. Licht-
blond, troebel met een stevige, vaste schuim-
kraag. Zacht moutig, licht zurig en prikkelend 
door het koolzuurgehalte. Een doordrinkbare, 
frisse dorstlesser.

*Schenkadvies La Trappe Witte Trappist
Schenk het f lesje uit tót de laatste centimeter. Maak de gist los door het bier dat nog in het f lesje 
zit te ‘walsen’. Schenk nu ook dit uit in het glas. De gist zakt als een troebele sluier door het bier.


